Henri Bourgeois
Jadis 2003

Vin : Jadis 2003
Région : Loire
Appellation : AOC Sancerre

Cépages : 100 % sauvignon

Présentation : Depuis 1950, Henri Bourgeois et ses fils ont constitué un vignoble de 65
hectares judicieusement répartis dans les meilleurs coteaux de Sancerre et Pouilly Fumé.
Ils veillent sur le respect du terroir, des usages culturaux et des vinifications améliorées
par de nouvelles techniques viti-vinicoles.

Sélection parcellaire, usage de la gravité pour chaque étape de la vinification et multitude
de soins apportés de la maturation des vins sur lies jusqu'a la mise en bouteille
caractérisent la qualité "Bourgeois" dans un souci permanent de perfection

Elevage et Vinification : Vendanges en vert de raisins issus de vignes de plus de 50 ans,
nouveau chai gravitaire, fermentation naturelle...
Soutirage et mis en bouteille sous I'effet caractérielle de la lune.

Terroir: Les Marnes Kimméridgiennes sont une originalité dans les terroirs Sancerrois. La
Cote des Monts Damnés, unique grace a la composition de son sol, est un des coteaux les
plus connu de |'appellation. Une douzaine de vigherons seulement sur les quatre cents que
compte I'A.O.C. ont le privilege d'en détenir un bout.

Dégustation : fort aromatique et concentré. Complexe et d'un bel équilibre, il développe des
ardomes de fruits exotiques et de miel.

Accord-cuisine : poissons ou les viandes blanches avec des associations salé-sucré.

Garde : 2007/2012
Prix : 25€
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