Domaine Dugat Py

Pommard – La Levrière 2007

Vin : Pommard 2007

Région : Bourgogne

Appellation : AOC Pommard

Cépages : 100% Pinot Noir

Présentation : Famille de vignerons sur l’Appellation Gevrey-Chambertin depuis le début du 17ème  siècle. Bernard Dugat et son fils Loïc 13ème génération perpétuent le savoir faire  unique du travail des Vignes et l’élaboration des vins grâce à l’expérience acquise depuis 4 siècles.- Un travail incessant sur des parcelles majoritairement constituées de Très Vieilles Vignes (65 ans de moyenne) et l'emploi de préparations biologiques ont modelé le Style du Domaine Dugat-Py.

Terroir : sur un sol argilo calcaire, vigne de 70 ans.

Vinification : traditionnelle.

Elevage : 16 à 18 mois en fûts de chêne dont 80% neuf.

Dégustation : vin coloré, puissant, charnu avec beaucoup d'élégance..

Apogée : 2017 / 2027

Service : 18°C. 

Accompagnement idéal : volailles, coq au vin, tournedos.....

Prix : 108 € la bouteille 

Millésimes disponibles :

