
Château Pavie Macquin 
St Emilion Grand Cru Classé 2004 

 

 

Vin : 1er Grand Cru Classé St Emilion 2004 

Région : Bordeaux 

Appellation : AOC St Emilion Grand Cru Classé 

Cépages : 70% merlot, 25% cabernet franc et 5% cabernet sauvignon 

Présentation : depuis 1986 avec l’arrivée de Maryse Barre et l’impulsion donnée par Nicolas 

Thienpont  et Stéphane Derenoncourt en 1994 Pavie Macquin met en avant une recherche et 

une réflexion pour une viticulture et une vinification basées sur le respect des lois 

naturelles et d'une tradition dynamique. 

  

Elevage : Inspiré de la méthode biodynamique, refus des herbicides, micro oxygénation, 

élevage sur lies, batonnage, extraction par pigeage sont à l’ordre du jour depuis 1995. 

L'écoulage se fait en barrique à raison d'environ 80% de bois neuf 

Terroir: vignoble de  15 ha avec des ceps de plus de 30 ans sur des sols argilo-calcaire. 

Dégustation : Nez de mûres et d’épices superbe, bouche dans le même esprit. Vin charmeur 

aux tanins fins, solidement doté mais n’en laissant rien paraître, grand équilibre. 

Garde : 15 à 20 ans. 

Prix : 35€ 

Coordonnées producteur:  

Château Pavie Macquin 

33330 St Emilion 

Tel. : + 33 (0)5 57 24 74 23 

Fax : + 33 (0)5 57 24 63 78 

www.pavie-macquin.com 
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