Chateau Romanin
Les Baux de Provence 2004

Vin : Rouge Cuvée le Coeur
Région : Provence

Appellation : AOC Les Baux De Provence

Présentation : A Saint Rémy de Provence, au cceur du massif des Alpilles, derriere
I'aérodrome de Romanin, au cceur de I'appellation Les Baux de Provence. Le vignoble de 55ha
est la propriété d'Anne-Marie et Jean-Louis Charmoliie, anciens propriétaires du Chateau
Montrose et les vins sont créés par Denis Dubourdieu.

Cépages : syrah, mourvedre, cabernet sauvignon, grenache

Terroir : Au sud de la propriété : vignes en terrasses et coteaux situées sur les premieres
pentes des Alpilles. Sols caillouteux, profonds, argilo-calcaires, a bon drainage naturel.

Au nord de la propriété : vignes situées sur la partie plate du domaine. Sols caillouteux
constitués de colluvions reposant sur des alluvions sableux et caillouteux.

Vinification et Elevage : Vin en biodynamie... Atelier de vinification équipé de cuves inox (150
hl) et de foudres bois tronconiques. Vendanges manuelles. Tri sévere. Eraflage/Foulage.
Fermentation alcoolique. Mditrise des températures. Macérations longues. Pigeage
mécanique partiel. Remontages quotidiens. Séparation gouttes et presses. Pressurage |Iéger.
Assemblage au début du printemps : dégustation, évaluation et sélection des vins,
assemblage des sélections parcellaires. Respect du raisin, nous refusons le diktat du bois et
condamnons la standardisation des go(ts. En particulier, nous pensons qu'un millésime doit
avoir la possibilité de totalement s'exprimer. Le passage au bois est de 24 mois (6 en
barriques neuves et 6 en barriques d'un vin)...

Dégustation : rouge rubis, nez animal, poivré et cuir, bouche de cerise, emplie d'energie et
trés animal...
Apogée : nombreuses années...

Prix : 25 euros

Coordonnées producteur : www.romanin.fr



